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THEMA VAN DE PROEFAVOND:
KERSF ENWINTERBIEREN




AGENDA

BTCL activiteiten:

A Vr 23 januari: Proefavond
A Vr 6 maart: Proefavond
A Vr 22 mei: Proefavond

A Za 20 juni: Daguitstap

Andere activiteiten:

A 21 en 22 maart: The BeerExperience
(Heusden- Zolder)

A 28 en 29 maart: ¢ w© £ ! biefcarrpusel
A 9 en 10 mei: Toer de Geuze Pajottenland )




LIDGELD 2026
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3 euro korting op elke proefavond
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BTCL + DigitaalZythos£ z P61 F U
3 euro korting op elke proefavond & 4x/jaar digitaal Zytholoog (via malil)

BTCL + DigitaalZythos£ z P6 J F U

3 euro korting op elke proefavond & 4x/jaar
papieren Zytholoog in je brievenbus

Uitnodiging volgt nog via malil




ZA 6 DECEMBER: BIER EN GASTRONOMIE

LUMMEN

Aperitief en 3 fijne hapjes , I
Gerookte vis / paling / kaviaar al ©«{6«{©-}xE£ ¢6] 86 FX

Bisque van Noordzeegarnalen en Maes Koffie WEEK 6 december in het Rubenshofin Alken.
Kaasballetje met truffel , .

Menu
Coquille / selder / oesterzwam / dashi

*kk

Noordzeevis / butternut / ravioli
*k%k
Filet pure van Durochaasje / risotto |
bospaddenstoelen / aubergine / parmezaan /
balsamico

*k%k

Mascarpone / speculoos/ mandarijn
*k%k

Maes koffie en zoetjes




VOOR WE ERAAN BEGI NNE

(in gewoon Nederlands: hou je wa

Stilte 3ub" freb J

Graag stilte tijdens de presentatie zodat alle
geinteresseerden de uitleg kunnen horen







BRASSERIE VALDUC -THOR

Brouwerij opgericht in 2017 in Thorembais- Saint- Trond
(Perwez) door twee vrienden Antoine Limbourg en Peter
Gerard

Antoine Limbourg, bio- ingenieur, en Peter Gerard,
brouwingenieur, ontmoetten elkaar in 2013 in de

brouwlaboratoria van de UCLouvain In 2016 bundelden ze
hun vaardigheden om hun eigen brouwerij op te rlchten om
dan in 2017 er voor het eerst te brouwen. *

@ Valdue. |

Brasserie Valduc -Thor




BRASSERIE VALDUC -THOR

Rio- bier ontstond in 2004 in de keuken van een
appartement aan de RueValduc in Oudergem.

Het werd aanvankelijk elders gebrouwen en
vervolgens geproduceerd in de gelijknamige
brouwerij in Thorembais- Saint- Trond: Brasserie
THOR.

Door de brouwgeschiedenis van het dorpen metde .
£ }} ¥} 6¥ww? «6~{ «6¥Dvme&ﬁﬂ@.
vallei van de Thorembais kozen ze voor de naam
Brasserie Valduc- Thor




BRASSERIE VALDUC -THOR

Brouwerij Valduc- Thor is een co0peratieve brouwerij.
Wanneer het bedrijf geld nodig heeft voor investeringen,
@ uc‘ bijvoorbeeld voor duurzame investeringen zoals de

kst ssolteatrs zonnepanelen, doet het een beroep op hun 100 tal
Valduc - Thor cooperanten

De twee brouwvrienden kozen de locatie
Thorembais- Saint- Trond (Perwez) niet alleen
vanwege de landelijke omgeving, de goede
bereikbaarheid en het lichtharde water
(uitstekend voor bier), maar ook om de
brouwtraditie en de voormalige brouwerij van
het dorp nieuw leven in te blazen: Brasserie
Meurice- Hanquet
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BRASSERIE VALDUC -THOR

De brouwerij Meurice dateert uit het midden van de 189
eeuw. Oorspronkelijk was het een boerderij, maar het
gebouw werd meerdere malen verbouwd door de families
Delattre,, Salmon en uiteindelijk Meurice- Hanquet.

De brouwerij Meurice was meer dan alleen een
bierbrouwerij. Gerst van de naburige velden werd hier
gemout en de leveringen werden door de brouwer zelf
gedaan...

De brouwerij floreerde tot in 1915 ren brand de gebouwen
verwoestte... maar dit ontmoedigde meneer Meurice niet,
hij herbouwde de brouwerij herbouwde en implementeerde
Innovaties op het gebied van velligheid en ventilatie.
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BRASSERIE VALDUC -THOR

In de W.O.llwas er een verwoestende explosie naast de brouwerij en de
brouwer werd in de gevangenis gegooid in Duitsland.

In 1950 werd het een drankendepot. De meeste gebouwen werden in 1974
-{O® {2 «B66owwO6{{¥68wwlO6¢ £, 0{«{©6-{ Oz




BRASSERIE VALDUC -THOR
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BRASSERIE VALDUC -THOR
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VALDUC JOKER POIVRE

Belgische Saisonvan 6,3 alc. vol%

Z{6Lf£ww«?«{6{z « {6-Ww¥6z{6+ | ¢C{O!DG6
markt.
Een kruidige saison met toevoeging van Sichuan peper, groene en rode

pepers. Je proeft een frissesaison met citrusachtige sprankeling en
subtiele kruidigheid.

Een verrassend winterbier dat toch in het seizoen past door zijn
verwarmende kruidigheid en Ievendlge compIeX|te|t




VALDUC JOKER POIVRE A

Stijl: Belgische Saison
Kleur

Alcoholpercentage: 6,3%
Check ¥ 6| § Babtid { ©6

Goud Amber Koper Bruin Donker Bruin Zwart YE-XxGBDb-no{¥!

Helderheid Hoeveelheid schuim Schuimstructuur Stabiliteit schuim

A Helder A Geen aelij i A Snel weg

A wazig A Weinig i <A_Middelmatig -
<&_Middelmatig_—> A_Stabie[ S Fruitig Zuur

A Troebel A Veel A Wandklevend

A Vlokken A Overvioedig A Niet wandklevend

Mondgevoel ) .

Ho

Droog Koolzuurgas Zwaarte Sterkte PPlg Bitter
A Pla maak alcoholsmaak Nasmaak

A Bitterdroog & Normaal > CA Licht 2 CA Licht > Moutig === Zoet

A Alcoholdroog A Sprankelend A Matig A~ Watig

A Prikkelend A zwaar A sterk

i owe{¥6<6WO,| aw! 2

A Zuur A’ Koriander Duur nasmaak Fruitig Zuur
A Bitter A Chocolade A Alcohol A Niet aanwezig
A Zoet A Kruidnagel A Den Vluchtig
A Gist A Geroosterd A Pepep CA Matig >
A Hoppia Qm A Vanille A Lange nasmaak
ci. A Floraal A Pompelmoes Hoppig Bitter
A Honing A Banaan

>
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BROUWERIJ DE DOCHTER VAN DE KORENAAR

Belgische microbrouwerij opgericht in 2007 door Nederlander N
Ronald Mengerink en zijn vrouw Monique de Baat in Baarle-
Hertog. Ondertussen helpen de 3 kinderen ook mee in de brouweri.

Ze bouwden achter hun woning eigenhandig een brouwinstallatie
met onder meer zeslagertanks van 1000 liter. Met deze installatie
konden ze 150 hl per maand brouwen

Brouweri|

De Dochter

van de Korenaar




BROUWERIJ DE DOCHTER VAN DE KORENAAR

In 2017 na een investering van bijna 1
miljoen euro verhuisd naar hun huidige,
veel ruimere locatie in Baarle - Hertog

Voor de nieuwe brouwerij werd een
vroegere schuur van 400 m? gerenoveerd.
Er werd een nieuw loods van 1100 n¥
bijgebouwd en een kelder geinstalleerd. De
kelder kan tot 600 houten vaten herbergen
om bieren te laten rijpen

Ze zijn gestart met een jaarproductie van 10
hectoliter, maar ondertussen brouwen ze al
meer dan 5000 hl per jaar op hun
brouwinstallatie van 5000 |
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Keizer Karel V oftewel Charles Quint, die 0.a. landsheer &8
was alle Nederlandse gewesten (waaronder ook A
graafschap Vlaanderen) van 1506 tot 1555

In de vroege 16de eeuw zou Keizer Karel gezegd ;
~{Xxx{¥P6+_¢6CW¥6X{ «{ O06«{ ]} e
van de Korenaar, dan tegen het bloed van de
Zz©-~ -{¥«0O; 2!

Keizer Karel V werd later dan ook éen van
beschermheiligen van het Belgisch brouwersgilde en
wordt tot op heden hier nog altijd om vereerd.

Brouwerij Haacht brengt ook nog steeds het bier
Charles Quint op de markt. CHARLES

QUINT




BROUWERIJ DE DOCHTER VAN DE KORENAAR
leder bier van de brouwerij heeft een Franse naam

Dit omdat Ronald en Monique het droom van een eigen brouweri
hebben kunnen realiseren door eerst in Frankrijk een Bretons huis te
renoveren. Na 7 lange jaren hebben ze dat pand uiteindelijk met
winst kunnen verkopen.

Die winst werd dan gebruikt om een
eigen brouwerij te bouwen in 2007.

Als nalatenschap draagt ieder bier
nu een Franse naam,een verwijzing
naar waar het allemaal begon.




BROUWERIJ DE DOCHTER VAN DE KORENAAR

De bieren vallen internationaal in de smaak, zo won de brouwerij negen
Untappd- medailles voor beste bier in hun categorie in 2024 .

Bij Untappd zijn het de consumenten die de bieren quoteren en in principe doen
alle bieren ter wereld automatisch mee. Een groot verschil met andere medailles
van bierfestivals (bvb World Beer Awards), bij die festivals moeten brouwers zélf
hun bieren inschrijven (en daar soms flink voor betalen) waarna een
internationale vakjury de beste bieren eruit kiest.




Is het nu een Nederlandse of
Belgische brouwerij?

Baarle is het unieke enclavecomplex
met 22 Belgische en 8 Nederlandse

losse stukjes grondgebied,zowat de
helft van alle enclaves ter wereld.

De brouwerij is gevestigd in één van
die 22 Belgische enclaves van
Baarle- Hertog, deels omringd door
het Nederlandse Baarle- Nassau.
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BROUWERIJ DE DOCHTER VAN DE KORENAAR

Hun vaste gamma:
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Fxtase JUIE  Embrasse FEnsemble*

Souble IPA 1100 - forains g b Belgian dark ole
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BROUWERIJ DE DOCHTER VAN DE KORENAAR

Seizoensbhieren
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BROUWERIJ DE DOCHTER VAN DE KORENAAR

Reeks barrel aged bieren
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BROUWERIJ DE DOCHTER VAN DE KORENAAR

Kelderschatten (unieke limited edition bieren)




L 6 E'S P ®E NOEL

BEER

Eenporter van 8 alc. vol%

{z{©6 i wwObawWwWe «6 FZ
a, ©{ ¥wwoO! 6{{¥6-¥ {¢
variatie van verschillende barrel -
agedbieren, geinfuseerd met winterse
Kruiden.

Deze donkereporter is licht zoetig met

. exotische kruidige toetsen entoesten

. (e van eikenhout.
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L6 ES P ®E NOEL

Stijl: ( Spiced) Porter

Kleur
Blond

Helderheid
7

A Wazig

A Mistig

A Troebel

A Vlokken

Mondgevoel
Drood

A _Niet droog >

A Bitterdroog
A Alcoholdroog

Goud

Amber

Hoeveelheid schuim

A  Geen

A Middelmatig

A Veel
A Overvloedig

Koolzuurgas
A Plat_2>
&_Normaal>

A Sprankelend

A Prikkelend

i cwe{¥6<6WO!lL aow!?

A Zuur
A Bitter
A Gist
A Hoppig
A Fruitig
A Biscuit

A Druif
A Kruidnagel

A Geroosterad

A Banaan

Alcoholpercentage: 8,0%

Koper Bruin

Schuimstructuur
A Ongelijkmatig
A Gelijkmatig

A Grote bellen
A Kleine bellen
A Dik

A Romig

Zwaarte
(smaak)
R 1ich

A q

A Zwaar

‘A

A Alcohol

A Sinaasappel
A Tarwe

A Vvanille

A Pompelmoes
A Citrus

A nj

Donker Bruif_Zwarl>

Stabijliteit schuim
(A 0O

A Middelmatig
A Niet snel weg
A Stabiel

A Wandklevend

A Niet wandklevend

Sterkte
alcoho

K

A Matig
A Sterk

maak

Duur nasmaak

A Niet aanwezig
A tig

@ _Matig >

A Tange nasmaak

Fruitig

Moutig

Fruitig

Hoppig

Hoppig

Smaak

Nasmaak

Bitter

Zoet

Bitter

Zuur

Zuur







CIRCUS BROUWERIJ

Opgericht in 2013 in Heestert (Zwevegem) door Tim
Vandenberghe uit Heestert en Bert Deprez uit Wortegem-
Petegem

Tot in 2021 was het een bierfirma die volgens eigen recept liet
brouwen bij 0.a. Gulden Spoor in Gullegem, The Brew Society in
Heule> a | © « © GagethépkenbMaregeém
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CIRCUS BROUWERIJ

Sinds mei 2021 hebben ze hun eigen brouwerij, met proeflokaal en terras,
gevestigd in de erfgoedsite Transfo, een oude elektriciteitscentrale.

Ze bouwden een oude loods aan de ingang van site helemaal om. Het was vroeger
de werkplaats van de centrale met ook een spoorlijn voor de bevoorrading.

Tim en Bert startten hun eigen brouwerijvlak nade COVIDDGOG6 £ y ¢z | ®¥ 2 6 d
~{«B6E{-{¥6ww¥6z{62-0-{0Ca6 2lLJ

TRAN%FO
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CIRCUS BROUWERIJ
De brouwerij heeft een moderne en milieuvriendelijke brouwinstallatie met &)

een hoge warmte- en waterterugwinning en een CIP- systeem (Cleaning in
Place) en is uitgerust met 9 gistingstanks: 5x 1000I, 2x 2000l en 2x 500I. Goed

voor een maximale brouwcapaciteit van 2500 hl/jaar
Ze stellen hun brouwinstallatie ook ter beschikking van bevriende brouwers
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CIRCUS BROUWERIJ

Tim was ooit zelf circusartiest, hij laat dat verleden nog altijd doorsijpelen in
de brouwerij. Als echte acrobaten staan Tim en Bert achter de brouwketels.
Met gekke ideeén en waanzinnige ingrediénten toveren ze onvergetelijke
dranken uit hun hoed.
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BEER TASTING CLUB

CIRCUS BROUWERIJ

Hun huidige gamma:

Tt TR

HerbTRIP



CIRCUS WINTER ALE

*”IU% ;' 33cle
: 4’1 BRUXE

Wlnter Ale!

T PRESENTED BY GINGERBREAD MAN' * ==

Een winter ale van 10 alc. vol%

Tijdens het brouwen is er Vondelmolen
peperkoek toegevoeqd.

Als resultaat krijg je dit verwarmend bruin bier
a{«6xt, {«{6¢CO~- z }{6WO,
smaak van peperkoek ; ,

Een typische winter ale:

Ffm ¥«{ ©26 ¥6wf

glas vol warmte en #
| {{®«{ £ i ¢~{

zm

Peperkoek. Pain d'épices.




CIRCUS WINTER ALE MET FOODPAIRING

Foodpairing in harmonie: Peperkoek met Camembert, walnoten en
honing

Het kruidige van de peperkoek in combinatie met de sterke, romige
smaak van de Camembert deNormandie wordt wat toegankelijker
door het zoete van de honing. De gehakte walnoten zorgen voor de
crunchy toets in het hapje. De Circus Winter Ale van de gelijknamige
brouwerij gebruikt echte peperkoek van Vondelmolen tijdens het
brouwproces. Dit donker bier van 10 vol % heeft voldoende body
om het smaakvolle hapje te begeleiden.

Zowel het hapje als het bier hebben de zoete kruidige smaak van
echte peperkoek. § :
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CIRCUS WINTER ALE

Stijl: Winter Ale Alcoholpercentage: 10,0%

Kleur

Blond Goud Amber Koper Oruin Donker Bruin Zwart

)
Helderheid Hoeveelheld schuim Schuimstructuur ilitej i
dm cen A Ongelijkmati ;
Wazig m’ K Geljkmatg iddeimat 3
Mistig Middelmatig A Grote bellen A Niet snel weg Fruitig Zuur

A Troebel A Veel A Kleine bellen A Stabiel

A Vlokken A Overvioedig A Dik A wandklevend

A Romig A Niet wandklevend
Mondgevoel ) .
Hoppi

Droog Koolzuurgas Zwaarte Sterkte PPlg Bitter
CA Niet droog A Pla (smaak) (alcoholsmaak)

A Bitterdroog Llcht A __Licht Moutig, Nasmaak .,
A Alcoholdroog A Sprankelend & Matig

A Prikkelend /3\ Zwaar A Sterk

i oweC{¥6<6WO| ow! @

A Zuur A Koffie A Karamel Duur nasmaak_ Fruitig Zuur
A Bitter A Druif A Alcohol é Niet aanwezig

A Zoet A Kruidnagel A Sinaasappel A_Vluchtig

A Gist A Geroosterd A Tarwe @

A_Hoppig <A _Moutig_—> A Vanille A"Tange nasmaak \

& Peperkoek> CA Kruidig > A Pompelmoes Hoppig Bitter
A Biscuit A Banaan

A nj




AGENDA:

A VR 23 JANUARI: PROEFAVOND
A VR 6 MAART: PROEFAVOND

A VR 22 MEIl: PROEFAVOND

A ZA 20 JUNI: DAGUITSTAP

SFLUMMEN







BEER TASTING CLUB

LAMBIEK FABRIEK -

Geuzestekerij en brouwerij opgericht in 2016 in Sint - Pieters- S
Leeuw door JoPanneelsen Jozef VarBosstraeten.

Voordien maakten Stijn Ecker en Jeroen Van Lier ook deel uit van
de bende maar die haakten later af

Ze brouwden tot in 2021 hun lambiek bij Brouwerij Belgoo
(Sint- Pieters- Leeuw). Momenteel brouwen ze hun eigen
lambiek en kopen ook lambiek aan bij diverse brouwerijen uit
het Pajottenland . - -




BEER TASTING CLUB
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LAMBIEK FABRIEK

Zoals bij zoveel brouwerijen is alles begonnen
met een gesprek tussen vrienden op café

Jo en enkele vrienden hebben eerst
geéxperimenteerd met brouwen in de kelder. Hij
volgde ook een cursus brouwen in de
avondschool.

Na verloop van tijd dan ook met eigen kriek en
geuze steken begonnen.

& /
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professioneel aan te pakken en eenbrouwerij te
starten
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LAMBIEK FABRIEK

Begonnen in 2016 in de
Fabriekstraat in Ruisbroek
(Sint- Pieters- Leeuw), vandaar
ook de naam.

Later verhuisd naar de locatie
van Brouwerij Belgoo.

En sinds 2021 hun eigen : |
¥ | wx @ het vibdrrBalige N
magazijn van een schrijnwerker g = AN “_“m "':W w
in de EugéneGhijsstraat in S e """ r =
Sint- Pieters- Leeuw waar ze |
sinds 2024 ook hun eigen
lambiek brouwen
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"BEER TASTING CLUB
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LAMBIEK FABRIEK

Sinds 2024 hun eigen brouwinstallatie met
een capaciteit van 2000l per brouwsel.

Hun lambiek rijpt in Franse eikenhouten
tbarriques! 6 - w¥ 6 HHF6{ ¥6 JFFG6
imposante foeders van 4600 liter

60% van hun productie is voor de
binnenlandse markt, de rest voeren ze uit
naar het buitenland, vooral naar Portugal,
Italié en Frankrijk




LAI\/IBIEK FABRIEK

e8-WEEL{¥z6{¥6O0{x{E£26EL! ]}
geuze in.

| £, } wBréetd NoGory7 I werwijzend naar hun bieren altijd
met een hoek af en een flinke dosisBrettanomyces.

WEGB~-¥6Xx {O{¥FPEL¥LO6}! £¥ @,
het vrouwelijke en toegankelijke van hun bieren
te benadrukken.,

Sinds 2020 zijn ze trots lid van HORAL (Hoge = NO BRETT. N0 GLORY =

Raad voor Ambachtelijke Lambiekbieren) die o.a. ’
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