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THEMA VAN DE PROEFAVOND:

OVER DE TAALGRENS: HE‘A\NEGOUWEN




AGENDA

BTCL activiteiten:

A Vr 22 mei: Proefavond

A Za 20 juni: Daguitstap

A Vr 4 september: Proefavond

A Vr 23 oktober: Proefavond
oo Bolderbergse ..

Andere activiteiten: Bierhappening

A 7 maart: Bolderbergse Bierhappening LD L LA

A 21 en 22 maart: The BeerExperience
(Heusden- Zolder, inkomtickets)

A 28 en 29 maart: ¢ w© £ ! biefcarrpusel
A 9 en 10 mei: Toer de Geuze Pajottenland )
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BEER TASTING CLUB
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TOER DE GEUZE 0 9 MEI

De geuzebrouwers en geuzestekers in en rond het
Pajottenland zetten hun zaak open voor het publiek
voorde18€{ z « {6-w¥6z{6%F]! {©6

. : TOIER2026
Samen met enkele bevriende bierclubs (OTS, OBAD, %@%@ZE
B.i.L.) organiseren we een bus opzaterdag 9 mei. 09/05/2026
10/05/2026

| {©0«©{ ¢6' 860~ FEWW¥6~{ «6Yy
(Nijverheidslaan 24, Diest).

A Brouwerij Sako 11:00- 12:30 m
A GueuzerieTilquin  12:50- 14:15 SAKO

A Brouwerij Boon 15:00- 16:30 s TI”LU“N
A Oud Beersel 16:45- 18:45

Rond 20u verwachten we terug te zijn in Diest. B&ON

Kostprijs: 20 euro voor leden en hun partner of 25 euro . 0Up BEERSE\
voor niet- leden FRRAEEET N




BTCL DAGUITSTAP 0 ZATERDAG 20 JUNI

Zaterdag 20 juni plannen we een leuke daguitstap. Vertrek om 9u
met de bus op de carpoolparking in Lummen. Rond 18u verwachten
we terug te zijn.

Voormiddag : Bezoek aanBrouwerij Dochter van de Korenaar in
Baarle- Hertog. Rondleiding en proeverij van 4 bieren (waarvan 1
barrel aged)

Lunch met aangepast bier (of imonade/water): Vers D_e D()C/J[ er
seizoenssoepjegevolgd door brouwersstoofschotel,frlet_en, Oan ()g K})/‘e/z aar
aardappelkroketten en verse salade (eventueel vegetarisch
alternatief voorzien) -I- NE
Namiddag : Bezoek aanBrouwerij het Nest in Turnhout. I'IE A *”*S-I-
Rondleiding en proeverij minstens 4 bieren. e * 9-
LKL 96
¥ay-~0© j-{¥6¢!2«6MFU6-"!"! ©6¢£-fledeh¥ \\|¢ P/ ©
zijn. We betalen het vervoer. Meer info en de uitnodiging volgt \ &Y R/

binnenkort via mail. BROUWERIJ




VOOR WE ERAAN BEGI NNE

(in gewoon Nederlands: hou je wa

Stilte 3ub" freb J

Graag stilte tijdens de presentatie zodat alle
geinteresseerden de uitleg kunnen horen




OVER DE TAALGRENS: HENEGOUWEN

g e B ¥ % | Alle bieren die we vandaag
T LB e . 5 % gaan proeven komen uit de
il W RAINAYT provincie Henegouwen.
e . 55 ) BRABANTWALLON
Sl o A ey Provincie met een sterke
Pl T WMM” landbouwtraditie en ook veel
:g_.-.,;_'“” uw;}*i ) 3~§§:¢:j-:_; zware industrie (en dus veel
» e e bierconsumptie)
FRANCE Meest bekend zijn natuurlijk de
e " saisonbieren, waarvan we
o =l vandaag ook enkele variaties

gaan proeven




OVER DE TAALGRENS: HENEGOUWEN

Saisonis een typisch Belgische bierstijl, frans voor

* a { i : { ¥ ! D NOO’L‘:ZDO NEDERLAND
Overschot van het graan werd gebruikt om bier te e
brouwen tijdens de winter, om dan tijjdens de zomer, ST e

het oogstseizoen, te schenken aan de ST e

a { £ { ¥ waidonnier§! €206 > * R

Water was vaak ook onveilig om te drinken, e LT

bovendien was bier ook licht voedzaam (en
motiverend)

De boerenknechten hadden minder werk in de winter.

Bovendien ook minder kans op infecties in het bier
tijdens de koude winter.

Origineel: lichte bieren rond de 3 tot 3,5 alc vol%,
mogelijk met extra hop/kruiden voor de
houdbaarheid.
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SAISON

Geen officieel erkende criteria om van een bier een
saisonbier te maken

Maar voor Belgische saisons,

A Bier van hoge gisting met nagisting. Hoge
-{©} 2« ¥}a})owwzb6z,; |
©{z{ £ j¢6+Fz0; ; }!6x {

Alc. vol. tussen 5% en 6,5%
Donkerblond tot amberkleurig

Dorstlessend van karakter: Goed gehopt en/of
gekruid

Hoofdzakelijk gebruik van gerstemout

Buitenlandse saisons>Farmhouseale! ? 6 - ww ¢ 6 L s
speciale kruiden of andere toevoegingen en vanuit de
US veelal met specifieke gistsoorten
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BRASSERIE CAULIER

| ' ££{ 2z }{6Y¥wwaoBistifere ¥ Xxevw? ¥ {0® B{aq{{ ¥ @

brouwerij uit Bon - Secours(deelgemeente van Péruwelz)

Gestart in 1933 als bierhandelaar en sinds 1996 is het ook e,
een brouwerij G
Ondertussen staat de 4% generatie aan het hoofd van de e

brouwerij




BRASSERIE CAULIER

In 1933 besloot Charles Caulier besloot zijn !5z
mijnwerkersuniform aan de haak te hangen en
zich te vestigen als bierhandelaar in Bon-
Secours

Charles werd ouder en besloot in 1960 het roer

- over te dragen aan zijn zonen Roger en Christian.
In 1980 namen Roger en zijn vrouw Linda het
familiebedrijf over.

Het magazijn werd echter te klein, daarom
kochten ze de gebouwen van een voormalige
leerlooierij in Péruwelz. De bieren worden hier
nog steeds gebrouwen.

Begin jaren 90 besloten Roger en Linda hun
eigen bier op de markt te brengen: een blond bier
met hoge gisting (dat elders gebrouwen werd):
De BonSecours




BRASSERIE CAULIER

Vanaf 1995 begon Roger dan zelf te %
brouwen in een nieuwe brouwerij, S
opgezet met brouwinstallaties van Haacht
en lambiekbrouwerij De Neve uit
Schepdaal, die gesloten was in 1992.

"BEER TASTING CLUB

Sinds 1996 brouwen ze zelf al hun bieren.
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BRASSERIE CAULIER

In 2007 werd het faillissement uitgesproken over de Brasserie
Caulier NV.

Gelukkig worden de activiteiten begin 2008 heropgestart door
de zonen van Roger Caulier; Laurent, Bertrand en Vincent, die
-{©-1 £} { ¥262z{ 6 xDisttllaviée ¥ X @2 § PO6 [ 8§ { «

"N{«Bx {©o{©¢C6FYW-£ {©! 6¢C®WEB{Y~«
Bien- Etre Développement! B6 ¥ -6 x { ¢ { ¥z 6 WE2 6+ XO

i i
B o2
- w =
) R R ()
! Y
o 'n‘v'
S\

(‘aulwr

- C
%,

A
oo
m
Cd




BRASSERIE CAULIER

In 2018 wordt er
geinvesteerd in een nieuwe
brouwzaal om te kunnen
iInspelen op de stijgende

vraag. 3 |
] — ==3 == .

De brouwerij blijft groeien — == ==t |

en in 2022 zetten ze een - EN AT N

nieuw gebouw bij en een = -3 774N

2% brouwzaal om de ' £ 4

productiecapaciteit te e T

verdrievoudigen. Ook de . /-

gistingszaal en de warme e / i

kamer breiden uit.




BRASSERIE CAULIER

Eind vorig jaar nog een restaurant geopend in Bon-

Secours Atlas
Een samenwerking tussen de brouwerij Caulier en de A LAS
}{ ¥wwOb6 - wW¥6~{ «60{ 2 «wW-0OW¥ «
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BEER TASTING CLUB
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BRASSERIE CAULIER

In totaal al een 30 tal bieren op de markt gebracht. Hun huidige gamma:
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BRASSERIE CAULIER

Steeds tijdelijke creaties: Stuut,
ondertussen aan #27

SIMPLY RED
BOIS & VIOLETTE
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BRASSERIE CAULIER

PAIX DIEU

DISTILLED

PAIX DIEU/

DISTILLED




STUUT #25 - JUICY DOLLY

>

BIERE BELGE 33CL ><
BRASSINS ALC. \
EPHEMERES 5,8% VOL.

val
N°25 Q
JUICY DOLLY
NEIPA ¥\

"BEERT K

New England IPA van 5,8alc. vol%

Troebele, goudblonde NEIPAmet tropische en citrusachtige
toetsen dankzij de double dry hopping met Motueka (Nieuw
Zeeland) en Citra (USA) hop. Op de markt sinds juni 2025.

Er werd pilsner- , Vienna- , tarwe- en havermout gebruikt,
verrijkt met een vleugje lactose wat zorgt voor een zachte
en romige textuur. Citrus

Resin / Pine /4 Tropical Fruit

1
Spice / 5 / Stone Fruit
P

Herbal Berry




STUUT #25 - JUICY DOLLY A

Stijl: New England IPA Alcoholpercentage: 5,8%
Goud Amber Koper Bruin Donker Bruin Zwart YEax6b-ma{¥l

Helderheid Hoeveelheid schuim Schuimstructuur Stabiliteit schuim

A Helder A Geen A" Ongelijkmatig

A Wazig A Weinig > A Gelijkmatig A Middelmatig 3

A Mistig A Middelmatig A Grote bellen A Stabiel Fruitig Zuur
ZE__Troebel > A Veel A Kieine bellen A wandklevend

A Vlokken A Overvioedig A Dik A Niet wandklevend

A Romig
Mondgevoel : :
Ho

Droog Koolzuurgas Zwaarte Sterkte PPlg Bitter
Bk P K Nasmaak

A" Bitterdroog & Normaal > CA_Licht 2 Moutig ————__\ Zoet

A Alcoholdroog A Sprankelend A Matig A Matig

A Prikkelend A zwaar A sterk

i oweC{¥6<6WO| ow! @

A Melkzuur A’ Koriander A Kruidig EUUV_ nasmaak_ Fruitig Zuur

A Bitter A Chocolade A Alcohol \_Niet aanwezig

A Zoet A Kruidnagel A Gras C&_Vluchtig >

A Gist A Geroosterd A Peper A Matig

& _Honnig> A Moutig A Vanille A Lange nasmaak \
E_FEruitig > A Floraal A _Pompelmoes Hoppig Bitter
A Honing A Banaan CA Citrusy

A nj
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BRASSERIE DES BEAUX JOURS

Onafhankelijke microbrouwerij opgericht door
Antoine Lavisen JéromeCantin in oktober 2022 in
Frasnes lez- Gosselies(deelgemeente Les Bons
Villers)

Jéromeis afkomstig uit Quebec City in Canada. De
twee brouwers combineren hun kennis en brouwen
allerlei unieke creaties.
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BRASSERIE DES BEAUX JOURS

HHHHHHH

De twee vrienden hebben elkaar
ontmoet toen Antione een workshop
bier brouwen gaf in Canada.

Na nog enkele keren op en af te reizen
tussen Belgié en Canada, met de nodige
bierexperimenten, besloot Jéromezijn
professionele leven in Canada achter
zich te laten.

In oktober 2022 hebben ze dan de
microbrouwerij op het Agricoeur- terrein
2" in Frasnes lez- Gosselies opgericht.




BRASSERIE DES BEAUX JOURS

De microbrouwerij is gevestigd in Agricoeur , een cofperatieve en
gemeenschapsproject dat zich inzet voor lokale, duurzame voedselproductie,

distributie en samenwerking.

"N{«b 26}{{¥6}{® ¥{6® ¥erf-fieb hourcle{LI® { {{ |¥E6
ontmoetingsplek tussen huis en werk waar activiteiten in landbouw, voedsel,
opleiding en gemeenschap samenkomen.

Ze brouwen dan ook zoveel mogelijk met lokale en biologisch ingrediénten

gk ACRICOUR

TIERS-LIEU HMOURRICIER




BRASSERIE DES BEAUX JOURS

In totaal al 24 bieren op
de markt gebracht,
momenteel beschikbaar:
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BON TEMPS

SAISON BARRIQUEE
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BEER TASTING CLUB

Vatgerijpte saisonvan 6 alc. vol% (=3

Blend van 6 vaten saisonsdie 10 tot 16
maanden hebben gerijpt op lambiekvaten,
wat het bier een licht zuurtje geetft.

y AN
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Het zure in combinatie
met het licht fruitige
van de saison zorgt
voor een ideale
dorstlesser.




BON TEMPS MET FOODPAIRING

Foodpairing in harmonie: Visslaop Henegouwse wijze

Voor dezevissla haalde ik mijn inspiratie bij de in
Henegouwen bekende Escabechede Chimay enCeviche
Beide visbereidingen hebben een fris zuurtje. Bij de
bereiding van escabechewordt de vis gebakken en oy
overgoten met een warme zure uiensaus en dan bewaard 42555 .
in aardewerkpotten. Bij de cevichevertrekt men van dun &%
gesneden rauwe vis die relatief kort gegaard wordt in een
marinade van citrusvruchten. De vis voor deze bereiding is
gepocheerd in visbouillon met witte wijn en verder »
afgewerkt met Griekse yoghurt, komkommer, ui en .
limoensap.

Foodpairing in harmonie: zowel het hapje als het
begeleidend bier hebben een fris zure toets




BON TEMPS

Stijl: (Barrel Aged) Saison Alcoholpercentage: 6 ,0%
Kleur
Blond Amber Koper Bruin Donker Bruin Zwart
O

Helderheid Hoeveelheid schuim Schuimstructuur Stabiliteit schuim

A een A Ongelijkmatig
A~ Wazig A Weinig_> A Gelijkmatig R “Middelmatig N
A Mistig A Middelmatig A A Stabiel Fruitig Zuur
A Troebel A Veel A Wandklevend
A Vlokken A Overvioedig A Niet wandklevend
Mondgevoel ) )
Droog Koolzuurgas Zwaarte Sterkte Hoppig Bitter
A Niet droog A _Pla maak alcoholsmaak

A Noma™ vouig NaSEZK 7o
A Alcoholdroog A Sprankelend A Matig A Matig

A Prikkelend A Zwaar A Sterk

i oweC{ ¥6<6WO| ow! @

A’ Koriander A Kruidig Duur nasmaak Fruitig Zuur
R Brtter A Chocolade A Alcohol A Niet aanwezig
A Zoet A Kruidnagel A Den Vluchtig
A Gist A Geroosterd A Peper -
A Hoppia A Vanille A Tange nasmaak

A Floraal A Pompelmoes Hoppig Bitter
A Honing A Banaan

A nj







BIERE A LA FERME J

BEER TASTING CLUB

Co0Operatieve microbrouwerij uit Edingen opgericht in 2022 .

De brouwerij werkt via een coOperatief model, wat betekent
dat geinteresseerden mede eigenaar (coopérateur) kunnen
worden en mee kunnen beslissen over de brouweri,.

e¥z{O©z{{£6-w¥6y, C8{Ow« {-{6- e
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BEER TASTING CLUB

LUMMEN

BIERE A LA FERME

Ze streven naar gebruik van lokale grondstoffen,
korte ketens, respect voor biodiversiteit en
ecologische productie.

Ze zijn ook bezig met hun eigen hopboerderij
(0.a. met Cascade enGolding hop) en willen op
termijn ook een mouterij installeren om zelf hun
eigen granen te kunnen mouten.

Votre ferme
coopérative




BIERE A LA FERME
o

In november 2022 hun twee eerste bieren op de markt gebracht: Saisonde
Ferme en Triple Fourche

De hele gemeenschap helpt mee maar 3 voornaamste brouwers zijn Damien
Demunter, Bertrand Van der Haegen en Paul Emile Lefebvre

Baf

BIERE A LA FERME BIERE A LA FERME
SHISON DE FERME IRIPLE FOURCHE
552 9
BRASSERIE %j‘? CoopERRIIE BRASSER| £ aopERATINE




EERE ALAFERME

De brouwerij is elke eerste vrijdag van
maand geopend voor het publiek.

Je kan er ook terecht voor de verse
groenten, meel of geitenkaas van de
boerderij en ook diverse gelegenheden:
teambuilding, wandelingen, trektochten,
SwwO©z© jz{¥B6| {«?«]y

*CHEVRE

\: CHEVRERIE o FROMAGERIE
**A ARTISANALE
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BEER TASTING CLUB

BIERE A LA FERME

Hun vaste gamma:
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By Bal

BIERE A LA FERME BIERE A LA FERME BIERE A LA FERME

LA TARTINE SAISON DE FERME TRIPLE FOURCHE

BIERE DE TRBLE 55° g
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BIERE A LA FERME

Seizoensbhieren

| |

BIERE A LA FERME

FRISKETTE

BLANCHE D'HIVER

*
BRASSERIE % LOOPERRTIE




BIERE A LA FERME

Limited edition bieren:

BEERE A Ln FERNE

UFBOURRIOUE
9,5
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MARGEURITE

BEER TASTING CLUB
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Een Belgische IPA van 6,2alc. vol%

Blond bier met bloemige noot en een

kruidige afdronk o.a. door toevoeging van
tarwe van de boerderij en de nodige bittere

Wl z©) ¥¢ D6 a, ©« | Belgidn{ ¥ 6\
Voor het eerst op de markt gebracht in 2023
en enkel te verkrijgen in de lentemaanden.

d2" { « 6t wWE6z{ 62 0WWC 8 WS
wintermaanden zijn afgestompt, weer tot
£E{-{¥6®{¢cc¢c{ ¥DLJ




MARGEURITE

Stijl: Belgian IPA Alcoholpercentage: 6,2%
Kleur
Blond C_ Goud Amber Koper Bruin Donker Bruin Zwart
—
Helderheid Hoeveelheid schuim Schuimstructuur Stabiliteit schuim
<A_Spel weg >

A telder A Geen

A Wazig > A Weinig A Gelijkmatig N
A Mistig A Grote bellen A Stabiel Fruitig
A Troebel A Vee A Kleine bellen A Wandklevend

Zuur

A Vlokken A Overvioedig A Dik A Niet wandklevend
A Romig
Mondgevoel ) .
Droog Koolzuurgas Zwaarte Sterkte Hoppig Bitter
A Pla maak alcoholsmaak N K
A Bitterdroog Moutig, Nasmaak .
A Alcoholdroog A Sprankelend A Matig A~ Watig
A Prikkelend A zwaar A sterk

™

Zuur

i owe{¥6<6WO,| aw! 2 i
A’ Koriander Euur nasmaak Fruitig
fw A Chocolade A Alcohol Niet aanwezig
oet A Kruidnagel A Den
is

AZ .

A Gist A Geroosterd A Peper A Matig

A _Honpig > A Houtig A Vanille A Lange nasmaak

i A Floraal A Pompelmoes Hoppig Bitter
A Honing A Banaan A Citrus

A nj




AGENDA:

A ZA 9 MEI: TOER DE GEUZE (HORAL)
A VR 22 MEI: PROEFAVOND

A ZA 20 JUNI: DAGUITSTAP

A VR 4 SEPTEMBER: PROEFAVOND

A VR 23 OKTOBER: PROEFAVOND

FILUMMEN







BROUWERIJ DE RANKE

Ambachtelijke brouwerij uit Dottignies (deelgemeente

Moeskroen) opgericht in 1997 door Nino Bacelle en Guido e N ren lfﬂ
Devos = e

Oorspronkelijk werkten ze als bierfirma samen met
Brouwerij Decauit Vleteren waar ze hun bieren brouwden
tot ze in 2011 investeerden in hun eigen brouwinstallatie.

e ANNO 1920 « '

BROUWERIJ BRASSERIE

DGCO DE RANKE

BROUWERI) « BREWERY Beer made with Whole Fops




