


THEMA VAN DE PROEFAVOND: 
BARREL- AGEDBIEREN



BTCL activiteiten:
Å Vr 6 maart: Proefavond
Å Vr 22 mei: Proefavond
Å Za 20 juni: Daguitstap
Å Vr 4 september: Proefavond

Andere activiteiten:
Å 7 maart: Bolderbergse Bierhappening
Å 21 en 22 maart: The Beer Experience

(Heusden- Zolder, inkomtickets)
Å 28 en 29 maart: cw©£¦¬ǃª{biercarrousel
Å 9 en 10 mei: Toer de Geuze (Pajottenland )

AGENDA



BTCL + digitaal Zythos£ zP6IFǕ
3 euro korting op elke proefavond & 4x/jaar digitaal Zytholoog (via mail)

LIDGELD 2026

Lid worden kan nog steeds!
XjYb6£ zP6ǕGF
3 euro korting op elke proefavond voor jou en je partner

BTCL + papieren Zythos£ zP6JFǕ
3 euro korting op elke proefavond & 4x/jaar 
papieren Zytholoog in je brievenbus



ZATERDAG 20 JUNI BTCL DAGUITSTAP
Zaterdag 20 juni plannen we een leuke daguitstap. Vertrek om 9u 
met de bus op de carpoolparking in Lummen. Rond 18u verwachten 
we terug te zijn.
Voormiddag : Bezoek aan Brouwerij Dochter van de Korenaar in 
Baarle- Hertog. Rondleiding en proeverij van 4 bieren (waarvan 1 
barrel aged)
Lunch met aangepast bier (of limonade/water) : Vers 
seizoenssoepjegevolgd door brouwersstoofschotel, frieten, 
aardappelkroketten en verse salade (eventueel vegetarisch 
alternatief voorzien)
Namiddag : Bezoek aan Brouwerij het Nest in Turnhout. 
Rondleiding en proeverij minstens 4 bieren.

_¥ªy~© ¡­{¥6±w£6µMFǕ6­¦¦©6£{z{¥6>{¥6§w©«¥{©ª?6¦|6µNFǕ6­¦¦©6¥ {«-
leden zijn. We betalen het vervoer. Meer info en uitnodiging volgt 
nog via mail!



VOOR WE ERAAN BEGINNENé

Graag stilte tijdens de presentatie zodat alle 
geïnteresseerden de uitleg kunnen horen



BARREL -AGED BIEREN
Vandaag proeven we enkel bieren die op houten vaten gelegen hebben.

Eikenhouten foeders ofwel vaten waar eerst al een andere drank heeft in 
gezeten.



BARREL -AGED BIEREN

Bieren van spontane/wilde gisting zoals lambiek worden meestal 1, 2 
of 3 jaar gerijpt op grote eikenhouten foeders met een inhoud van 
3000 l tot wel 10 000 l

De Brettanomyces gist nestelt zich 
bij voorkeur in de poriën van het 
hout 

Foederskunnen, met de nodige 
aandacht en reparaties, lang 
herbruikt worden, zo zijn er 
enkele die al meer dan een eeuw 
meegaan (bvb bij Brouwerij 
Rodenbach) 



BARREL -AGED BIEREN
Barrel aging op vaten waar sterke drank heeft in gezeten is enorm 
populair geworden de laatste jaren

Vaten geven naast de smaak van de vorige drank ook hout, vanille, 
noot- en geroosterde smaken (tannine en lacton) aan het bier.

Meestal in eiken vaten gedurende 6 tot 12 maanden, soms langer. 

Meeste gebruikte vaten: wijn, whisky, bourbon, rum maar ook 
ª~{©©°B6§¦©«B6x©w¥z°B6«{¨¬ £wB6yw£­wz¦ªǌ6

Vaak maar één of enkele keren te gebruiken





ANTIDOOT - WILDE FERMENTEN
Ambachtelijke microbrouwerij opgericht in 2018 in 
Kortenaken door de broers Tom en Wim Jacobs. Vooral Tom 
is actief in de zaak, Wim komt steeds helpen tijdens de 
brouwdagen. 

Werken altijd met streekproducten. Naast bier produceren 
ze ook wijn en ciders



ANTIDOOT - WILDE FERMENTEN
Huisbrouwerij gelegen in de schuur naast de woning van Tom

Natuurbrouwerij: altijd wilde fermentatie of het nu voor bier, wijn of cider is

Eigen wijngaard, kruidentuin, hopranken en fruitbomen. Elk jaar komt er weer iets 
bij in de tuin, intussen ook aan de overkant van de straat een stuk tuin en een 
kleine wijngaard in Bekkevoort. Tom gaat ook vaak zelf fruit plukken om toe te 
voegen aan de brouwsels



ANTIDOOT - WILDE FERMENTEN

Geen uitbreidingsplannen, het is en blijft een 
project voor het plezier. 

Ook geen volumeproductie maar gericht op zoveel 
mogelijk variatie in smaak door verschillende 
soorten fruit en kruiden toe te voegen.

Brouwcapaciteit van z¦ǃ¥6GF6FFF6£ «{©6> ¥y£¬ª {|6z{6
cider). Redelijk weinig voor een brouwerij, maar ze 
maken wel een 20- tal verschillende producten.

Exclusief te koop via lidmaatschap of in enkele 
ª{£{y«{6yw|Āª6{¥6©{ª«w¬©w¥«ªǌ6¦|6¦§6z{±{6
proefavond



ANTIDOOT - WILDE FERMENTEN

De brouwzaal bestaat uit twee ketels met 
flexibele slangen, een pomp en het koelschip 

Het wort wordt gedurende drie uur gekookt, 
daardoor blijft er van de 1000l in de brouwketel 
nog 700 liter over na verdamping,  genoeg om 
drie vaten te vullen.



ANTIDOOT - WILDE FERMENTEN

Alle producten worden minstens 1 jaar op houten Bourgogne- vaten gerijpt, 
niet voor de houtsmaak, maar wel voor het langzaam insijpelen van minuscule 
zuurstofdeeltjes door het hout. 

De meeste bieren rijpen minstens 20 maanden en daarna nog eens minstens 
een half jaar op fles rijpen



ANTIDOOT - WILDE FERMENTEN
Antidoot gebruikt een maischmethodez {6ǂ«© §£{6decoctionǃgenoemd wordt. 
ǂDecoctionǃ6 ª6{{¥6«©wz « ¦¥{£{6x©¦¬®«{y~¥ {¢6®ww©x ¡6z{6{{¥6z{{£6­w¥6maisch
apart gekookt wordt en later terug samengevoegd om de temperatuur van de 
hoofdmaisch «{6­{©~¦}{¥D6_¥6ǂ«© §£{6decoctionǃ6doet met dit dus drie keer. 
Nadeel is dat dit lang duurt maar het geeft wel unieke smaak aan het bier die 
moeilijk te verkrijgen is met moderne brouwtechnieken.



ANTIDOOT - WILDE FERMENTEN

Al zijn bieren bevatten minstens 1/3 ruwe 
granen.

In de bier van Antidoot is Pediococcus, 
een geslacht van melkzuurbacteriën,  
verantwoordelijk voor de licht zure 
smaak. Pediococcusheeft een 
aangenamere smaak dan het typische 
lactobacillus . Een pedio- fermentatie 
duurt langer maar geeft een vollere 
smaak ten opzichte van de meer 
limonade achtige lacto- fermentatie. 

Door het gebruik van hop wordt de 
lactobacillus afgeremd en krijgt 
pediococcus- bacterie meer ruimte.



ANTIDOOT - WILDE FERMENTEN

Jaarlijks een 20- tal bieren, steeds unieke creaties, op de markt



GROENE BELLE

Traditionele Belgische Saisonvan 6,5 alc. vol%
Saisonwas een bierstijl voor in de zomer, tijdens de oogst, te schenken aan 
z{6ª{ ±¦{¥w©x{ z{©ª6>ǂsaisonniersǃ?D66m{©z6}{x©¦¬®{¥6¤{«6~{«6¦­{©ªy~¦«6­w¥6
de graan in de winter omdat de boerenknechten dan minder werk hadden.
Z{6¥ww¤6­{©® ¡ª«6¥ww©6{{¥6¦¬z{6X{£} ªy~{6~¦§­w© Ă«{ «6ǂ]©¦{¥{6X{££{ǃB6¦¦¢6
ǂ]©¦{¥{6X{£ǃB6w|¢¦¤ª« }6¬ «6Ww£ª«6{¥6¦¤ª«©{¢{¥D6l¦¦©6mDeD6_6{{¥6x{¢{¥z6
hopsoort, maar ging langzaam ten onder omdat er steeds meer Duitse 
~¦§§{¥6}{x©¬ ¢«6®{©z{¥D6dw6z{6¡w©{¥6ǂNF6®{©z6}{zwy~«6zw«6z{6~¦§ª¦¦©«6
verloren was gegaan. 

Tot in 2012 enkele leerkrachten van het Lyceum 
Aalst achterhaalden dat er enkele planten 
werden bewaard in The Slovenian Institute For 
Hop in Ɠw£{y(Slovenië). Momenteel een tiental 
~{y«w©{6}{«{{£z6¦DwD6¤{«6z{6~¬£§6­w¥6z{6ǂe©z{6
­w¥6z{6]©¦{¥{6X{£ǃ



Duur nasmaak 
Å Niet aanwezig 
Å Vluchtig
ÅMatig
Å Lange nasmaak

i¤w¢{¥6<6W©¦¤wǃª
ÅMelkzuur
Å Bitter
Å Zoet
ÅGist
Å Hoppig
Å Fruitig
Å Honing

Å Koriander
Å Chocolade
Å Kruidnagel
ÅGeroosterd
ÅMoutig
Å Floraal
Å Banaan

Å Kruidig
Å Alcohol
ÅGras
Å Peper
Å Vanille
Å Pompelmoes
Å Citrus
Åǌ

GROENE BELLE

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond               Goud                     Amber               Koper                    Bruin                  Donker Bruin Zwart
Kleur

Schuimstructuur
ÅOngelijkmatig
ÅGelijkmatig
ÅGrote bellen 
Å Kleine bellen
Å Dik
Å Romig

Helderheid 
Å Helder
Å Wazig
Å Mistig 
Å Troebel
Å Vlokken

Stabiliteit schuim
Å Snel weg
ÅMiddelmatig
Å Stabiel
ÅWandklevend
Å Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
Å Geen
Å Weinig
Å Middelmatig
Å Veel
Å Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
Å Licht 
Å Matig
Å Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
Å Plat
Å Normaal
Å Sprankelend
Å Prikkelend

Droog 
Å Niet droog
Å Bitterdroog
Å Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
Å Licht
ÅMatig
Å Zwaar

Stijl: Belgische Saison Alcoholpercentage: 6,5%
Check- ¥6¦§6ǂX{{©6Tasting

Y£¬x6b¬¤¤{¥ǃ





RODENBACH
Brouwerij opgericht door de familie Rodenbachin 1821 in Roeselare
In 1836 kochten Pedro Rodenbachen echtgenote Regina 
Wauters de andere familieleden uit. De naam werd gewijzigd naar 
Brasserie et Malterie Saint- Georges
In 1872, introduceerde kleinzoon Eugène, na een stage in Engeland, 
de foeders waaraan Rodenbachzijn typische karakter aan ontleent
Na het overlijden van Eugène in 1889 zijn nabestaanden dan de 
Brouwerij Rodenbachop als naamloos vennootschap
In 1998 volgde de overname door Brouwerij Palm. Momenteel 
eigendom van Royal Swinkels (voorheen Bavaria) na overname in 
2016 



RODENBACH

Drie broers Rodenbach(Alexander, Constantijn, Pedro) 
waren lid van de grondwetgevende vergadering bij de 
stichting van België in 1830

Constantijn Rodenbachis coauteur van de tekst van het 
Belgische volkslied: de Brabançonne



RODENBACH
j°§ ªy~6ǂl£ww¤ª6©¦¦z6x©¬ ¥ǃD6Z{melkzuurbacterie actief in de houten foeders
geeft het bier typische fruitige en licht zure smaak

294 eiken houten foeders, met inhoud van 120 hl of 650 hl, sommigen nog 
uit 1872. Alles te samen 65 000 hl opslagcapaciteit over 10 foederzalen. 
Foederszijn beschermd als industrieel erfgoed van de Vlaamse Gemeenschap 
en worden onderhouden in hun eigen kuiperij. 



RODENBACH
In 1998 volgde de overname door 
Brouwerij Palm. Startte meteen met 
de restauratie van het 
gebouwencomplex en defoederzalen. 

In 2002 wordt de nieuwe 
ultramoderne brouwzaal in gebruik 
}{¥¦¤{¥6{¥6z{6|{{ª«±ww£6ǂj{©6Eesteǃ6
geopend.



RODENBACH

Sinds 2000 ook een zeer interessant bezoekerscentrum en brouwerijmuseum



RODENBACH

Op zondag 8 mei 2022 vierde de brouwerij  
hun 200 - jarig bestaan

Boek uitgebracht voor deze speciale 
}{£{}{¥~{ zP6ǂRodenbachschenkt en schrijft 
}{ªy~ {z{¥ ªǃ6van Erik Verdonck

Sven Stuer, de CEO van Swinkels België en 
Rodenbach- directeur Rudi Ghequire



RODENBACH



RODENBACH



RODENBACH EVOLVED ST GEORGES
Pale sour ale van 6,5 alc. vol% 

Een licht, fruitig bier met een subtiele zuurheid, kortom een 
ideale dorstlesser.

^ww£«6 ¥ª§ ©w« {6¬ «6~{«6ǂGueuzeiw ¥«6]{¦©}{ªǃ6zw«6«¦«in de 
late jaren 1970 werd gebrouwen. 
Het resultaat van het mengen 
van de traditionele 
ingrediënten van tarwebier, 
saison en lambiek, dan 
gefermenteerd met de 
typische Rodenbach-
gistcultuur (hoge gisting en 
melkzuurbacteriën) en daarna 
2 jaar gerijpt in foeder 93



RODENBACH EVOLVED ST GEORGES 

MET FOODPAIRING
Foodpairing in contrast: Tartaar van Milano 

De tartaar van Milano, een typisch Italiaanse droge worst, 
is op smaak gebracht met Lea & Perrins saus en tabasco. 
Deze 2 smaakmakers rijpten net als de bieren uit de 
proeverij van vandaag op houten vaten. Dit pittig, zoutig 
hapje vraagt om een dorstlessend bier. We schenken 
hierbij de RodenbachEvolvedSt Georges. Een licht fruitig 
bier met subtiele zuurheid.
Foodpairing in contrast : Het 
kruidige, zoute van de tartaar 
t.o.v. het fris zure, fruitige 
smaak van het bier.



Duur nasmaak 
Å Niet aanwezig 
Å Vluchtig
ÅMatig
Å Lange nasmaak

i¤w¢{¥6<6W©¦¤wǃª
Å Zuur
Å Bitter
Å Zoet
ÅGist
Å Hoppig
Å Fruitig
Å Honing

Å Koriander
Å Chocolade
Å Kruidnagel
ÅGeroosterd
Å Houtig
Å Floraal
Å Banaan

Å Kruidig
Å Alcohol
Å Den
Å Peper
Å Vanille
Å Pompelmoes
Å Citrus
Åǌ

RODENBACH EVOLVED ST GEORGES

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond               Goud                     Amber               Koper                    Bruin                  Donker Bruin Zwart
Kleur

Schuimstructuur
ÅOngelijkmatig
ÅGelijkmatig
ÅGrote bellen 
Å Kleine bellen
Å Dik
Å Romig

Helderheid 
Å Helder
Å Wazig
Å Mistig 
Å Troebel
Å Vlokken

Stabiliteit schuim
Å Snel weg
ÅMiddelmatig
Å Stabiel
ÅWandklevend
Å Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
Å Geen
Å Weinig
Å Middelmatig
Å Veel
Å Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
Å Licht 
Å Matig
Å Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
Å Plat
Å Normaal
Å Sprankelend
Å Prikkelend

Droog 
Å Niet droog
Å Bitterdroog
Å Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
Å Licht
ÅMatig
Å Zwaar

Stijl: Sour Pale Ale Alcoholpercentage: 6,5%





GCB - GEUZESTEKERIJ VISSERS
GCB wat staat voor GodChildBrewery een bierfirma en 
geuzestekerij uit Olen opgericht door Mauro Vissers en Peter 
l ªª{©ª6 ¥6HFHFD6]{x©¬ ¢{¥6¦¦¢6z{6¥ww¤6ǂ]{¬±{ª«{¢{© ¡6l ªª{©ªǃD

Godchild Brewery oftewel petekindbrouwerij omdat Mauro het 
petekind is van Peter, zijn grootvader. Bier en brouwen zit in het 
x£¦{zB6cw¬©¦6 ª6±¦¦¥6­w¥6`w¥6l ªª{©ª6­w¥6x {©| ©¤w6ǂx©¦¬®{© ¡6
Fisserǃ6{¥6z{6z©w¥¢{¥~w¥z{£6Prik&Tik in Zammel



_¥6GONH6y©{Ă{©z{6f{«{©6± ¡¥6{ }{¥6x {©6ǂd{6\£ {©{|£¬ «{©ǃB6
hij liet het eerst brouwen brouwerij de Smedt (nu 
Affligem brouwerij, deel van Heineken groep) en later 
door brouwerij Anders!

Mauro groeide op tussen het gerstenat en naarmate hij 
ouder werd kwam er ook interesse in het brouwproces.

GCB - GEUZESTEKERIJ VISSERS



GCB - GEUZESTEKERIJ VISSERS
In 2020 brouwde ze voor het eerst bij zijn grootvader Peter in de keuken, 
iets later werd er een kleine installatie aangeschaft waar de proefbrouwsels 
op gemaakt worden.

In 2022 bracht Jan (vader van 
Mauro) een fles cider mee uit 
Schotland, die op whiskyvaten 
gerijpt had. Toen Mauro dit 
proefde was hij meteen 
verkocht, zoiets wou hij ook 
maken. Dat was de inspiratie 
om voor zijn eerste barrel-
aged bier: een appelcider, 
genaamd CuvéeLouis, die 6 
maanden rijpte op whiskyvat.



GCB - GEUZESTEKERIJ VISSERS
In enkele jaren tijd 'GCB' uitgegroeid tot een serieuze bierfirma en 
geuzestekerij met magazijn in Olen. De ambitie van Mauro is om in 
de toekomst al hun bieren zelf te brouwen.



GCB - GEUZESTEKERIJ VISSERS
Al een tiental bieren op de markt gebracht, waarvan ook enkele eenmalige 
experimenten



CUVÉE PETRUS

Zowel Mauro als zijn grootvader Peter zijn grote fan van geuze. In 
2023 kwam Mauro met het idee om deze 2 bieren samen te 
x©{¥}{¥D6Z «6 ª6~{«6©{ª¬£«ww«P6KF;6ǂd{6\£ {©{|£¬ «{©ǃ6«© §{£6­w¥6z{6
bierfirma van zijn vader (brouwerij Fisser, gebrouwen bij Anders!) 
en 50% van hun eigen één jaar oude lambiek gebrouwen door Den 
Herberg (brouwerijcafé uit Halle).

Lichtzurig goudblond bier van 7,5% met een frisse fruitige toets

De naam verwijst naar zijn grootvader. Dit is de tweede batch, vorig 
jaar op de markt gebracht. Een limited edition van slechts 755 
flessen.



Duur nasmaak 
Å Niet aanwezig 
Å Vluchtig
ÅMatig
Å Lange nasmaak

i¤w¢{¥6<6W©¦¤wǃª
Å Zuur
Å Bitter
Å Zoet
ÅGist
Å Hoppig
Å Fruitig
Å Honing

Å Koriander
Å Chocolade
Å Kruidnagel
ÅGeroosterd
Å Houtig
Å Floraal
Å Banaan

Å Kruidig
Å Alcohol
Å Den
Å Peper
Å Vanille
Å Pompelmoes
Å Citrus
Åǌ

CUVÉE PETRUS

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond               Goud                     Amber               Koper                    Bruin                  Donker Bruin Zwart
Kleur

Schuimstructuur
ÅOngelijkmatig
ÅGelijkmatig
ÅGrote bellen 
Å Kleine bellen
Å Dik
Å Romig

Helderheid 
Å Helder
Å Wazig
Å Mistig 
Å Troebel
Å Vlokken

Stabiliteit schuim
Å Snel weg
ÅMiddelmatig
Å Stabiel
ÅWandklevend
Å Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
Å Geen
Å Weinig
Å Middelmatig
Å Veel
Å Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
Å Licht 
Å Matig
Å Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
Å Plat
Å Normaal
Å Sprankelend
Å Prikkelend

Droog 
Å Niet droog
Å Bitterdroog
Å Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
Å Licht
ÅMatig
Å Zwaar

Stijl: Lambiek - Tripel Alcoholpercentage: 7,5%



PAUZE AGENDA:
Å VR 6 MAART: PROEFAVOND
Å VR 22 MEI: PROEFAVOND
Å ZA 20 JUNI: DAGUITSTAP
Å VR 4 SEPTEMBER: PROEFAVOND





BROUWERIJ HET NEST
Een brouwerij uit Oud- Turnhout

_¥6HFFF6}{ª«w©«6¤{«6x {©§©¦{|y£¬x6ǂZ{6e©z{6­w¥6z{6pw««{6c¬ªǃ6
met als logo twee mussen naast een bierglas.

In 2006 richtte de bierproefclub samen de 
ǂ^¦xx°x©¦¬®{© ¡6~{«6d{ª«ǃ6¦§6¥w6~{«6­¦£}{¥6­w¥6
een brouwcursus. Ze brouwden voor het eerst hun 
ǂSchuppenboerǃD



BROUWERIJ HET NEST
Enkele jaren later, in 2009, dan professioneel gestart met 
Brouwerij het Nest, met Bart Cuypers als voortrekker, destijds 
was het nog een bierfirma. 

Eerste brouwsel gebrouwen bij Brouwerij Boelens (in Belsele), 
later bij 't Hofbrouwerijke (in Putte), Brouwerij Pirlot
(Zandhoven) en Brouwerij Anders! (Halen) en uiteindelijk bij de 
Scheldbrouwerij in Meer


