BEER TASTING CLUB

*[LUMMEN

e O




THEMAVAN DE PROEFAVOND:

WIELERBIEREN

WELKOM IEDEREEN FIJN DAT U ER BBENT!




N
BEER TASTING CLUB
@ 4 : (3

BTCL AGENDA

Geplande proefavonden:

A 22 oktober
A 17 december

Onze agenda is altijd terug te vinden op:

Voor het laatste nieuws, kan je ons volgen op:



http://www.schalbroek.be/beer-tasting-club-lummen
https://www.facebook.com/beertastingclublummen




T GAVERHOPKE

Ambachtelijke huisbrouwerij. Opgericht in 1994
Erik Ameye en echtgenote Christiane Soens
in Stasegem

In 2007, na pensioen van Erik, overgenomen door
Gudrun Vandoorne (een van de weinige
vrouwelijke brouwers in ons land) en echtgenoot
Bruno Delrue

In jull 2015 naar de beschermde kasteelhoeve
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T GAVERHOPKE

I averhopkewas de eerste ambachtelijke brouwerij in ons

land die het label kreeg

Vorig jaar (tijdens lockdown) de brasserie gerenoveerd en het
terras vernieuwd
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In april 2017 het HIB- label van Unizo toegekend gekregen.
HIB: Handmadein Belgium.
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BROUWERIJ
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MEMORIAL BRIEK SCHOTTE

Tergelegenheid van de 67ste¥ c { @ | Briekw £ 6
Iy~ ««{ ! 6 ¥628{8«{waox{ ©f

GP Briek Schotte is een jaarlijkse
wielerwedstrijd in het West - Vlaamse
Desselgemsinds 1941.Plaatselijk ook de
¥Z{aa{£}{nw6a, {o2{! D

¥zZ{23a{ £} {e26x {O6RARWWO-
klakskex | =6 Ew« { ¥6 2 « ww¥ !

Tegenwoordig georganiseerd ter
nagedachtenis van de in 2004 overleden
flandrien Briek Schotte. Echter niet
plaatsgevonden in 2020 en 2021 ( COVID 19).

Eerbetoon aan Briek en aan de gewone
wielerliefhebber met { { %d@rbeklakske 6 | 8§
het hoofd.

"BEER TASTING CLUB



BRIEK SCHOTTE

Albéric (Briek) Schotte, bijnaam IJzeren Briek (Kanegem,
7 september 1919- Kortrijk, 4 april 2004) was een
Belgisch wielrenner en ploegleider

In 1941 werd hij lid van wielerclub KSV DEERLIJK, dat
grootheden telde zoals Marcel Kint, André Noyelle, Dirk
Baert, Marc Demeyer, Patrick Lefevere, Dirk Demoal,
Johan Bruyneel, Eric Van Lancker.

Won tweemaal de Ronde van Vlaanderen (1942 en
1948) waaraan hij 20 maal deelnam, en werd 2 keer
wereldkampioen (1948 en 1950).

Nam viermaal deel aan de Ronde van Frankrijk (1947
tot 1950) waarin hij in 1948 2% eindigde achter Gino
Bartali.

Door zijn hoekige, werkende stijl was Schotte het type-
voorbeeld van de Flandrien. Hij werd # z L{adiste

\ £ w¥ z ggnogn¥yd! E&n beeld van hem als wroetende
renner siert het dorpsplein van Kanegem sinds 1997
(beeld van JefClaerhout).

Na zijn actieve carriere als renner was hij nog een 30-
tal jaar actief als ploegleider waar hij met zijn renners
ook viermaal de Ronde van Vlaanderen won.




KOERSEKLAKSKE

Stijl: Blond

Kleur

Alcoholpercentage: 5,5 %

Helderheid
A Helder >
A__Wazig >
A Mistig
A Troebel
A Vlokken

Mondgevoel
Drooo

A Niet droog

A Bitterdroog
A Alcoholdroog

WO, ow! 2
A zuur

A Bitter

A Zoet

A Gist

A Hoppig

A Fruitig

A Honing

Koper

Hoeveelheid schuim

Schuimstructuur

Bruin

A Geen

& Weinig >
A Matig
A Veel

A Overvioedig

Koolzuurgas

A Normaal
A Sprankelend
A Prikkelend

A Koffie

A Chocolade
A Kruidnagel
A Geroosterd
A Noten

A Citroen

A Banaan

A Ongelijkmatig
A Gelijkmatig
A Grote bellen

A Kleine belle

A Dik
A Romig

Zwaarte
smaak
CA Licht >
A Matig
A Zwaar

A Kruidig
A Den

i

A
A Vanille
A Pompelmoes
A Houtig
A nj

A Viuchtig

Donker Bruin  Zwart

Stabiliteit schuim

A Matig

A Niet snel weg

A Stabiel

A Wandklevend

A Niet wandklevend

Fruitig Zuur

Hoppig Bitter
Sterkte

Nasmaak Zoet

A Matig
A Sterk

Duur nasmaak Fruitig Zuur

A Matig
A Lange nasmaak

Hoppig Bitter
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BROUWERIJ DE FENIKS

Opgericht in juli 2016 in Heule (Kortrijk)

HHHHHH

Toen Brouwerij Eutropius besloot te
verhuizen lieten ze hun oude installatie
achter. Voorheen ook Brouwerij Alvinne.

Kurt Decoeneen Gino Vantieghem richtten er
samen Bouwerij de Feniksop

(." BROUWERI]
avieve EUTROPIUS

FLEMISH SOUR ALES & MORE ANNO ZO]]




BROUWERIJ DE FENIKS

Gino Vantieghem, bio- ingenieur begonnen bij Brouwerij RIVA (huidige Brouwerij
Liefmans, deel van DuvelMoortgat ). Momenteel CEO en deeltijds brouwer (recepten)

In Quebec (Canada) decraftbeerbeweging op gang getrokken in Noord- Amerika in de
jaren 1990. Master of the Barley Lifetime Achievementin 2007

Kurt Decoene(IT specialist, deeltijds brouwer) en zijn vrouw Angela Wang zorgen voor
de marketing en export

JasperCandaele (voltijds brouwer)

Gino Vantieghem, Jasper Candaele
and Kurt Decoene.
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BROUWERIJ DE FENIKS

Oude installatie: 5001 tot 8501 per batch

Begin 2017 drie nieuwe 10 hl fermentatietanks en één 10 hl gistingstank

In september 2017 uitbreiding met een tweede 12 hibrouwzaal en de tank
capaciteit met nog eens met5 fermentatie tanks van 20 hl uitgebreid.

Begin 2017 start met barrel aging KIS

Je kan er bierenlaten brouwen volgens eigen of hun recept Mo
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BROUWERIJ DE FENIKS

Vaste bieren:
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En nog vele andere tijdelijke/ limited editionsnj
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JEMPI BIER

Koninklijke Wielerclub de Mandelzonen - KWC de
Mandelzonen

Gelanceerd op 8 september 2018 op het jaarlijkse
a«O{{¢tx {O©{¥]| {2« - w£EBeverrd -
il y~=- ©o¢Oww} 61T 0O, {-{©2! D66

8 september 2018 had de 70ste verjaardag moeten
ziinvan Jeanf  { @enpidBbnsere

Opbrengst gaat naar de organisatie van de Grote Prijs
Jean Pierre Monseré

Begin deze maand nog Vel’eeuwigd alsRoeselaarse Rino Vandromme ’voor2|ttervan KWC De Mandelzonen
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JEAN -P | E R RIEMRA 6MONSERE

Jean Pierre "Jempl' Monseré (Roeselare, 8
september 1948 1 Lille, 15 maart 1971) was
een Belgisch wielrenner.

Hij was actief als profrenner tussen 1969 en
1971 voor Flandria. Groot aankomend talent.

In 1970 werd hij wereldkampioen wielrennen
in Leicester.

Hij overleed tijJdens de kermiskoers van Retie
in Lille in 1971 op 22 jaar (50 j geleden)

Enkele dagen later won Eddy Merckx Milaan-
San Remo, waarbij hij zich in allerijl zo snel
mogelijk weer naar Belgié keerde om de
bloemen die hij gewonnen had in San Remo
op de kist van Monseré te leggen

Zoontje Giovanni (7 j.) overleed in juli 1976
met zijn koersfietsje na aanrijding door auto




JEMPI

A nj

Stijl : Blond Alcoholpercentage: 6,4%

Kleur
Goud Amber Koper Bruin Donker Bruin ~ Zwart

Helderheid Hoeveelheid schuim Schuimstructuur Stabiliteit schuim

A Helder A Geen A Ongelijkmatig A Snel weg

& Wazig__> A Weinig A Gelijkmatig Eruit

— : - g Zuur

A Mistig A Matig_> A Grote bellen A Niet snel weg

A Troebel A Veel A Stabiel

A Vliokken A Overvioedig A Dik A Wandklevend

A Romig A Niet wandklevend

Mondgevoel Hoppig Bitter
Droog Koolzuurgas Zwaarte Sterkte

A Niet droog > A Plat smaak alcoholsmaak . Nasmaak

A Bitterdroog CA Licht > CA  Licht > Moutig Zoet
A Alcoholdroog A Sprankelend A Matig A Matig

A Prikkelend A Zwaar A Sterk
I g | a .

nguur " A Koffie A Kruidig Duur nasmaak_ Fruitig Zuur
A Bitter A Chocolade A Den Niet aanwezig

A Zoet A Koriander CA Moutig >

A Gist A Geroosterd CA Tarwe O A Matig

A Hoppig A Noten A Vanille A Lange nasmaak Hoppig Bitter
A Fruitig A Citroen A Pompelmoes

A Honing A Banaan A Houtig







BROUWERIJ BASANINA

Huisbrouwerij van brouwer Bart de Wolf
Sinds 1995 hobbybrouwer
In 2015 brouwerij Basaninain Smetlede (Lede) opgericht

In 2016 eerste bieren op de markt gebracht: Pere Glorieux
vernoemd naar lokale pastoor Stefaan Modest Glorieux
(1802-GNMH?B6 z { 6 - win {8806sucktt® Iaij WeO «
Broeders der GoedéNerken enl5 jaar later de Zusters
van Barmachtigheid (beide in Ronse) .
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BROUWERIJ BASANINA

Gistpropagatie labo

400 liter brouwcapaciteit per batch
4500 liter per maand

7 cylindroconische gisttanks

Halfautomatische bottelarij voor 75cl en 33cl



BROUWERIJ BASANINA

Cafe (weekend)

3 ambachtelijke halfharde
bierkazen | met bier als
ingrediént in tegenstelling
vaak kaas enkel in bier
gerijpt of gewassen
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BROUWERIJ BASANINA

Speciale  Speciale  Speciak  Speciale

~

Alc. 8% vol.
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BROUWERIJ BASANINA



LUCIEN VAN IMPE

Lucien VanIimpe, bijnaam de Kleine van Mere
(Mere, deelgemeente van Erpe Mere, 20
oktober 1946) is een voormalig Belgisch
beroepswielrenner (1969 - 1987).

Hij blonk vooral uit in meerdaagse
wedstrijden zoals de Tour. Hij is de laatste
Belg die de Ronde van Frankrijk won in 1976.

Ook stond hij eenmaal als 29 en driemaal als
3% op het podium. Vijftien maal kwam hij aan
de start en telkens haalde hij de finish in
Parijs. Hij is hiermee recordhouder voor
Belgié.

Bedenkelijk verlies Tour in 1977.




LUCIEN VAN IMPE

Bovenal een vermaard klimmer, die
met zijn 8 eindoverwinningen in de
bergklassementen van 2 van de 3
Grote Rondes de beste van zijn
generatie en een der besten uit de =
geschiedenis genoemd kan worden. — ESEES T s,

Y./
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Eendagswedstrijden waren zijn stiel
niet, toch verraste hij in 1983 door
Belgisch wegkampioen te worden.

Beeld in Mere onthuld in 2016.




SAISON DU LUCIEN DE KLEINEN

Stijl: (Spelt) Saison

Kleur

Helderheid

A Helder
A__Wazig_>

A Mistig

A Troebel

A Vlokken

Mondgevoel

Droog

& Niet droog >

A Bitter
A Zoet
A Hoppig
A Fruitig
A Honing

Goud

Amber

Hoeveelheid schuim

Koper

Alcoholpercentage: 6,5%

Schuimstructuur

Bruin

A Geen

A Weinig
& Matig >
'A

A Overvloedig

Koolzuurgas
A Plat

A Sprankelend
A Prikkelend

A Koffie

A Chocolade
A Kruidnagel
A Geroosterd
A Noten

& _Citroep >
&_Banaan>

A Ongelijkmatig

A Gelijkmatig
A Grote bellen

CA Kleine belle

A Dik
A Romig

Zwaarte

smaak
CA Licht S
A Matig

A Zwaar

A Moutig

A Tarwe

A Vanille

A Pompelmoes
A Houtig

A nj

Donker Bruin  Zwart

Stabiliteit schuim
A Snel weg

Fruitig Zuur

A Niet snel weg

A Stabiel

A Wandklevend

A Niet wandklevend

Hoppig Bitter
Sterkte

A Matig

A Sterk

Nasmaak Zoet

Duur nasmaak Fruitig Zuur

A Niet aanwezig
A .

A Matig

A Lange nasmaak

Hoppig Bitter
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BROUWERIJ GEMELDORP

Ook bekend alsGaudium (Lat. blijdschap
of vreugde)

Opgericht in juli 2016 in Deftinge
(Lierde)

Brouwer Danny de Keuleneire gestart als
hobbybrouwer

__ Y ] Vak Is2roep, eigen software voor oe
zijn brouwinstallatie

Startte zijn brouwerij na eenmaagbreuk. <, 271 PROUWIRIGIMILDORY .o
Kreeg maagproblemen bij het drinken o

van commerciéle bieren, door de

toegevoegde stabilisatoren/CO,

BROUWERIJ GEMELDORP




BROUWERIJ GEMELDORP

Voegt geen suiker toe, gebruikt honing in al
zijn bieren (uniek in Europa)

Erkend ambachtelijke brouwerij

Uitsluitend lokale ingrediénten en kleine
hoeveelheden

Bieden brouwmateriaal en brouwcursussen
aan

Puur natuur: Geen CQ suiker of chemische
stoffen



BROUWERIJ GEMELDORP

Honing

Mosterd & honingmosterd
Honingwijn (mede)
Balsamicoazijn, appelazijn

Kaas in vele varianten:
mosterdzaad, peper,Pili Pili,
fijne kruiden, brandnetel,
tomaat, hazelnoot, gerijpt op
kriekenbier (Grafmaker),
gerijpt op rood bier

>cq{ «a{ ©?n;



BROUWERIJ GEMELDORP

@
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“Ten minste houdbaar en lot nummer: zie bodem fles. Alc. 5.5% vol - 33 cl - statiegeld

®

Alc. 6% vol - e33 cl - statiegeld

VERPLEEGSTER_

extra CO2 en

oeging

Gel door brouwerij G Idorp, Elleb 29, 9570 Deftinge Lierde
brouwerijgemeldorp@gmail.com www.br-gemeldorp.com

Gebrouwen door brouwerij Gemeldorp, Elleboogstraat 29, 9570 Deftinge Lierde
brouwerijgemeldorp@gmail.com www.br-gemeldorp.com

Gebrouwen door brouwerij Gemeldorp, Elleboogstraat 29, 9570 Deftinge Lierde
brouwerjgemeldorp@gmail com www br-gemeldorp.com

“Ten minste houdbaar en lot nummer: zie bodem fles. Alc. 6.5% vol - €33 ¢l - statiegeld

Belgisch rood bier met hergisting op fles - Schenken op 10 12 graden
Ingredienten: water, gist, gerst, hop, honing en kruiden
‘Belgisch blond bier met hergisting op fles - Schenken op 10 a 12 graden
Ingredienten: water, gist, gerst, hop, honing en kruiden

Artisanaal Belgisch amber bier met hergisting op fles - Schenken op 10 graden
Ingredienten: water, gist, gerst, hop, ambachtelijke honing en kruiden
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Gebrouwen door brouwerij Gemeldorp, Elleboogstraat 29, 9570 Deftinge Lierde 2z Elleboogstraat 29, 9570 Deftinge Lierde  brouwerijg P com =z Gel door brouwerij Gemeldorp, Elleb 20,0570 Deftinge Lierde = 2 g
brouwerijgemeldorp@gmail.com www.br-gemeldorp.com iE Ale. 7% vol - Verjaardagsbier van de brouwer enkel verkrijgbaar op 7 maart - 233¢l % g brouwerijgemeldorp@gmail.com www.br-gemeldorp.com 3 § 5
g 28 2%
. i hH




BROUWERIJ GEMELDORP

Statiegeld

Schenken op 8 graden.
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Gebrouwen door brouwerij Gemeldorp Gebrouwen door brouwerij Gemeldorp
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Ambachtelijk Krieken bier met hergisting op fles.

Elleboogstraat 29, 9570 Deftinge Lierde  brouwer ) il.com Elleboogstraat 29, 9570 Deftinge Lierde  brouwer ) il.com
Ale. 7% vol @33el 4 Ale. 5% vol @33cl
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SAUDIUM

‘S0 CHEF-KOK_+2
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Gebrouwen door brouwerij Gemeldorp
Elleboogstraat 29, 9570 Deftinge Lierde  brouwerijgemeldorp@gmail.com
Ale. 4.5% vol @33cl

Gebrouwen door brouwerij Gemeldorp
Elleboogstraat 29, 9570 Deftinge Lierde  brouwerijgem g) il.com
Ale. 5% vol ©33cl
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Ambachtelijk Belgisch blond bier met hergisting op fles.

En nog meer specialelimited editionsnj
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fles.

Belgisch blond bier met s
Ingredienten: water, gist, gerst, rijst, hop, honing en kruiden Schenken op 8 graden

Ingredienten: water, gist, gerst, tarwe, hop, honing en kruides

van extra CO2 en




COUREUR

Sinds 25 juni 2017 op 65 verjaardag van
Ferdi Van Den Haute.

Ter ere van 3C°* verjaardag van het behalen
van Belgischkampioen door Ferdi Van den
Haute

Dorpsgenoot en buurman van de brouwer

Kruidig donkerblond bier van 7 vol% met
eikenbladhoning uit de eikenbossen van
Portugal

"BEER TASTING CLUB
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"[LUMMEN]




