


Goed dat je er weer bij bent na deze lange pauze!!!

THEMA VAN DEZE PROEFMIDDAG/PROEFAVOND:

SAISON



BTCL AGENDA

Proefnamiddag/Proefavonden, mits de omstandigheden het toelaten:

• 24 september

• 22 oktober

• 17 december

Onze agenda is altijd terug te vinden op:

www.schalbroek.be/beer-tasting-club-lummen

Je kan ons volgen op:

https://www.facebook.com/beertastingclublummen

http://www.schalbroek.be/beer-tasting-club-lummen
https://www.facebook.com/beertastingclublummen


SAISON

Typisch Belgische bierstijl, voornamelijk uit 
provincie Henegouwen

Overschot van het graan gebruikt om bier 
te brouwen tijdens de winter, om tijdens de 
zomer, het oogstseizoen, te schenken aan 
de seizoenarbeiders (‘saisonniers’)

De boerenknechten hadden minder werk in 
de winter 

Minder kans op infecties in het bier tijdens 
de koude winter

Origineel: lichte bieren rond de 3 tot 3.5% 
alc vol., mogelijk met extra hop/kruiden 
voor de houdbaarheid 



SAISON
Geen officieel erkende criteria om van een bier een 
saisonbier te maken
Voor Belgische saisons:
• Bier van hoge gisting met nagisting. Hoge 

vergistingsgraad (geeft een "droog" bier)
• Vaak gebrouwen in de provincie Henegouwen
• Alc. vol. tussen 5% en 6,5%
• Donkerblond tot amberkleurig
• Dorstlessend van karakter: Goed gehopt en/of 

gekruid
• Hoofdzakelijk gebruik van gerstemout

Buitenlandse saisons (‘Farmhouse ale’) vaak met 
speciale kruiden of andere toevoegingen en vanuit de 
US veelal met specifieke gistsoorten





BRASSERIE DE LA SENNE

Vernoemd naar de Zenne, rivier door Brussel  

Brouwers Bernard Leboucq en Yvan de Baets
(ook bierhistoricus, gids bij Cantillon)

In 2003 samen beginnen te brouwen in de 
opslagplaats van brouwerij Moriau in Sint-
Pieters-Leeuw

In 2006 officieel oprichting van Brasserie de la 
Senne

In 2010 verhuisd naar Molenbeek, tweede 
officiële Brusselse brouwerij (naast Cantillon) 

In 2020 verhuisd naar ‘Tour en Taxis’ in Brussel, 
waar ook ‘En Stoemelings’ en ‘La Source’ 
gevestigd zijn. Ook locatie van het jaarlijkse 
BXLBeerFest



BRASSERIE DE LA SENNE

In 2020 10 000 hl, doel was 15 000 hl

60% in Brussel, 20% in België, 20% 
voor export: o.a. USA, Japan, Italië

Werken met lokale, Belgische hops 
voor hun vaste bieren

Biologische certificaat sinds 2020

Brewpub ‘Zenne bar’



BRASSERIE DE LA SENNE



BRASSERIE DE LA SENNE



SAISON VAN DE BRUWER

Spelt Saison met Brett
‘Brett’, hergist op fles met Bruxellensis
brettanomyces
Dezelfde gist die in lambiek en gueuze te vinden is 
en overleeft in de typische houten vaten. Vaak
gezien als infectie
Spelt zorgt voor een bleke kleur en een stevige, 
frisse smaak
“Bruwersbier” was vroeger een licht en 
verteerbaar bier dat voornamelijk werd 
gedronken door de werkers in de brouwerij



SAISON VAN DE BRUWER

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond                 Goud              Amber            Koper                    Bruin            Donker Bruin              Zwart
Kleur

Duur nasmaak 
• Niet aanwezig 
• Vluchtig
• Matig
• Lange nasmaak

Aroma’s
• Zuur
• Bitter
• Zoet
• Gist
• Hoppig
• Fruitig
• Honing

• Koffie
• Chocolade
• Kruidnagel
• Geroosterd
• Noten
• Citroen
• Banaan

• Kruidig
• Den
• Moutig
• Tarwe
• Vanille
• Pompelmoes
• Houtig
• …

Schuimstructuur
• Ongelijkmatig
• Gelijkmatig
• Grote bellen 
• Kleine bellen
• Dik
• Romig

Helderheid 
• Helder
• Wazig
• Mistig 
• Troebel
• Vlokken

Stabiliteit schuim
• Snel weg
• Matig
• Niet snel weg 
• Stabiel
• Wandklevend
• Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
• Geen
• Weinig
• Matig
• Veel
• Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
• Licht 
• Matig
• Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
• Plat
• Normaal
• Sprankelend
• Prikkelend

Droog 
• Niet droog
• Bitterdroog
• Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
• Licht
• Matig
• Zwaar

Stijl: Saison Alcoholpercentage: 5.3%





DE GIJZELSE MICROBROUWERIJ
Brouwers en broers Robin en Yannick de 
Pelsmacker

Bierpassie gegroeid door lokale brouwerijbezoeken 
en bierproefavonden (onder leiding van zytholoog
Hans Bombeke) te organiseren

Gestart als hobbybrouwers

De Gijzelse Microbrouwerij opgericht in 2016 in 
Gijzenzele (deelgemeente Oosterzele), in de 
volksmond Gijzel genoemd

Eerste bier op de markt in 2017 

Grote volumes op basis van hun recept gebrouwen 
bij Brouwerij De Graal in Brakel



DE GIJZELSE MICROBROUWERIJ

Beter bekend als ‘t Gijzelaarke

Uiteindelijk eigen brewpub (brouwerij 
met aangesloten café)

Laat je Gijzelen door zijn smaak!

Gijzelaarke Gin



DE GIJZELSE MICROBROUWERIJ

Fans van foodpairing

t’ Gijzelaarke Blond en ‘t Gijzelaarke Tripel, 
samen met kaasmakerij de Vierhoekhoeve 
in Oosterzele



DE GIJZELSE MICROBROUWERIJ



GIJZELAARKE SAISON

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond                 Goud              Amber            Koper                    Bruin            Donker Bruin              Zwart
Kleur

Duur nasmaak 
• Niet aanwezig 
• Vluchtig
• Matig
• Lange nasmaak

Aroma’s
• Zuur
• Bitter
• Zoet
• Gist
• Hoppig
• Fruitig
• Honing

• Koffie
• Chocolade
• Kruidnagel
• Geroosterd
• Noten
• Citroen
• Banaan

• Kruidig
• Den
• Moutig
• Tarwe
• Vanille
• Pompelmoes
• Houtig
• Koriander

Schuimstructuur
• Ongelijkmatig
• Gelijkmatig
• Grote bellen 
• Kleine bellen
• Dik
• Romig

Helderheid 
• Helder
• Wazig
• Mistig 
• Troebel
• Vlokken

Stabiliteit schuim
• Snel weg
• Matig
• Niet snel weg 
• Stabiel
• Wandklevend
• Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
• Geen
• Weinig
• Matig
• Veel
• Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
• Licht 
• Matig
• Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
• Plat
• Normaal
• Sprankelend
• Prikkelend

Droog 
• Niet droog
• Bitterdroog
• Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
• Licht
• Matig
• Zwaar

Stijl: Saison Alcoholpercentage: 5.8%





BRASSERIE DUPONT
Boerderij gebouwd in 1759 in Tourpes
(Leuze-en-Hainaut)
Omgevormd tot boerderij-brouwerij 
Rimaux-Deridder in 1844 
Gespecialiseerd in de productie van Bière
de Miel en saisonbier
In 1920 gekocht door Alfred Dupont voor 
zijn zoon Louis Dupont
Sindsdien ‘Saison Dupont’ gebrouwen



BRASSERIE DUPONT

In 1945 gaf Louis Dupont Brouwerij Dupont 
door aan zijn neef Sylva Rosier (brouwer-
ingenieur)

3 kinderen Claude, Marc & Ghislain 

Claude: brouwlaboratorium ‘Rola’ & mouterij 
in Tourpes

Marc: brouwer & Belgisch pionier op het vlak 
van biologische bieren met de Moinette 
Biologique en de Saison Dupont Biologique

Huidige brouwer-ingenieur, Olivier 
Dedeycker (kleinzoon v. Sylva Rosier) 



BRASSERIE DUPONT

Tot in 1986 ongeveer 4 000 hl per 
jaar
In 1992 begonnen met export
In 2019 meer dan 30 000 hl 
gebrouwen

Regelmatig geïnvesteerd in hun 
productie:
• 2008: 2 nieuwe roestvrij staal 

kuipen
• 2014: uitbreiding van de kelder 

en opslagruimte
• 2017: nieuwe bottellijn



BRASSERIE DUPONT

Kaasmakerij opgericht in 1995

Gemaakt met melk van lokale boeren

3 kazen met harde korst:

• Moinette jeune

• Moinette vieux

• Moinette met mout en hop

Carré à la Moinette

Saison Dupont kaas



BRASSERIE DUPONT



SAISON DUPONT CUVEE DRY HOPPING

De eerste Saison Dupont Cuvée Dry 
Hopping werd gebrouwen in 2010

Dryhopping of drooghoppen: techniek 
van hop toevoegen aan de afgekoelde 
wort of zelfs tijdens of na het gisten

Hopoliën en aroma’s blijven in het bier

Hopvariëteit Styrian Wolf uit Slovenië: 
intense hop met fruitige toetsen van 
passievrucht en dennenhars



SAISON DUPONT CUVEE DRY HOPPING

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond                 Goud              Amber            Koper                    Bruin            Donker Bruin              Zwart
Kleur

Duur nasmaak 
• Niet aanwezig 
• Vluchtig
• Matig
• Lange nasmaak

Aroma’s
• Zuur
• Bitter
• Zoet
• Gist
• Hoppig
• Fruitig
• Honing

• Koffie
• Chocolade
• Kruidnagel
• Geroosterd
• Passievrucht
• Citroen
• Banaan

• Kruidig
• Peper
• Moutig
• Tarwe
• Vanille
• Pompelmoes
• Houtig
• …

Schuimstructuur
• Ongelijkmatig
• Gelijkmatig
• Grote bellen 
• Kleine bellen
• Dik
• Romig

Helderheid 
• Helder
• Wazig
• Mistig 
• Troebel
• Vlokken

Stabiliteit schuim
• Snel weg
• Matig
• Niet snel weg 
• Stabiel
• Wandklevend
• Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
• Geen
• Weinig
• Matig
• Veel
• Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
• Licht 
• Matig
• Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
• Plat
• Normaal
• Sprankelend
• Prikkelend

Droog 
• Niet droog
• Bitterdroog
• Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
• Licht
• Matig
• Zwaar

Stijl: Saison Alcoholpercentage: 6.5%



PAUZE

Geplande proefnamiddagen/proefavonden:
• 24 september
• 22 oktober
• 17 december





‘T ARRONDISSEMENT

Opgericht in 2020 in Vilvoorde

Brouwers Mathias Merckx uit Vilvoorde 
en Wouter De Sadeleir uit Halle leerden 
elkaar kennen tijdens de driejarige 
opleiding ‘meester in de 
fermentatieprocessen-bier’

Bierfirma die bier volgens eigen recept 
laat brouwen bij brouwerij Eutropius in 
Menen

Ontstaan aan de Zenne, gebrouwen aan 
de Leie, met een knipoog naar Billie



‘T ARRONDISSEMENT

Craft bieren van kwaliteit 

Geen klassieke dubbels en tripels

Na vele proefbrouwsels op kleine schaal

Eén bier op de markt: Saison Sambucus

10 000 l per jaar

Goud op de European Beer Challenge 
(Saison, 2021)



SAISON SAMBUCUS

Sambucus = geslacht ‘Vlier’

Vleugje vlierbloesemsiroop

3 hopsoorten:

• Styrian Golding (Slovenië): witte 
peper en aardse smaken

• Fuggle (UK): hout en aardse
smaken

• Magnum (Duitsland): bitterheid 
en licht kruidig

19 IBU & 8 EBC

Magnum hopFuggle hop



SAISON SAMBUCUS

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond                 Goud              Amber            Koper                    Bruin            Donker Bruin              Zwart
Kleur

Duur nasmaak 
• Niet aanwezig 
• Vluchtig
• Matig
• Lange nasmaak

Aroma’s
• Zuur
• Bitter
• Zoet
• Gist
• Hoppig
• Fruitig
• Honing

• Koffie
• Chocolade
• Kruidnagel
• Geroosterd
• Noten
• Citroen
• Banaan

• Kruidig
• Den
• Moutig
• Tarwe
• Vanille
• Pompelmoes
• Vlierbloesem
• …

Schuimstructuur
• Ongelijkmatig
• Gelijkmatig
• Grote bellen 
• Kleine bellen
• Dik
• Romig

Helderheid 
• Helder
• Wazig
• Mistig 
• Troebel
• Vlokken

Stabiliteit schuim
• Snel weg
• Matig
• Niet snel weg 
• Stabiel
• Wandklevend
• Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
• Geen
• Weinig
• Matig
• Veel
• Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
• Licht 
• Matig
• Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
• Plat
• Normaal
• Sprankelend
• Prikkelend

Droog 
• Niet droog
• Bitterdroog
• Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
• Licht
• Matig
• Zwaar

Stijl: Saison Alcoholpercentage: 6.5%





DE CIRCUS BROUWERIJ

Brouwers Tim Vandenberghe uit Heestert
en Bert Deprez uit Wortegem-Petegem

Opgericht in 2013 in Heestert (Zwevegem)

Tot vorig jaar bierfirma die volgens eigen 
recept liet brouwen bij Gulden Spoor in 
Gullegem, The Brew Society in Heule
(Kortrijk) of ’t Gaverhopke in Waregem



DE CIRCUS BROUWERIJ

“Omdat het leven aan de durvers is”
Eind 2020/begin 2021, nieuwe brouwerij op 
Transfo site in Zwevegem met 9 nieuwe 
gistingstanks: 5x 1000l, 2x 2000l , 2x 500l
Installatie ook ter beschikking van bevriende 
brouwers
Productie van 50 000 l/jaar (max 2500 hl)
Sinds kort ook biercafé met terras



DE CIRCUS BROUWERIJ
Vaste bieren:



DE CIRCUS BROUWERIJ

Eenmalige/limited edition bieren:

Milkshake Kiwi IPA



CASCADEUR SAISON

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond                 Goud              Amber            Koper                    Bruin            Donker Bruin              Zwart
Kleur

Duur nasmaak 
• Niet aanwezig 
• Vluchtig
• Matig
• Lange nasmaak

Aroma’s
• Zuur
• Bitter
• Zoet
• Gist
• Hoppig
• Fruitig
• Honing

• Koffie
• Chocolade
• Kruidnagel
• Geroosterd
• Noten
• Citroen
• Banaan

• Kruidig
• Den
• Moutig
• Tarwe
• Vanille
• Pompelmoes
• Houtig
• …

Schuimstructuur
• Ongelijkmatig
• Gelijkmatig
• Grote bellen 
• Kleine bellen
• Dik
• Romig

Helderheid 
• Helder
• Wazig
• Mistig 
• Troebel
• Vlokken

Stabiliteit schuim
• Snel weg
• Matig
• Niet snel weg 
• Stabiel
• Wandklevend
• Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
• Geen
• Weinig
• Matig
• Veel
• Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
• Licht 
• Matig
• Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
• Plat
• Normaal
• Sprankelend
• Prikkelend

Droog 
• Niet droog
• Bitterdroog
• Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
• Licht
• Matig
• Zwaar

Stijl: Saison Alcoholpercentage: 6.8%





BROUWERIJ MAGNUS

Microbrouwerij opgericht in 2016 in 
Edegem

Brouwer Christoph Magnus volgde 
opleiding microbrouwer bij Syntra

Bierfirma, laten volgens hun recept 
brouwen bij de Mortselarij in Mortsel



BROUWERIJ MAGNUS

Na 45 verschillende recepten en meer 
dan 400 brouwsels, eerste bier op de 
markt in 2020

Gaat voor 100% transparantie

Bvb botteldatum, niet de vervaldatum 



BROUWERIJ MAGNUS

Ondertussen verschillende bieren op de 
markt:

• Saison Primis

• Magnus Black IPA

• A12 Premium Pils (collab met 
Brasserie Vandekelder uit Laken)

• Red Flamingo

• Pink Parrot IPA

• Jaguar Shark NEIPA (collab met Sow
Brewing Company, hobbybrouwer 
uit Antwerpen)



SAISON PRIMIS

Belle Saison gist: Belgische 
snelle bovengistende gist. Geeft 
peper en citrus toetsen aan het 
bier

3 soorten hop:

• Centennial (US): bitterheid, 
bloemige en citrussmaken

• Magnum (Duitsland): 
bitterheid en licht kruidig

• Styrian Golding (Slovenië): 
witte peper en aardse 
smaken

30 IBU

Magnum hop

Styrian Golding hop

Centennial hop



SAISON PRIMIS

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Smaak

Zoet

Zuur

BitterHoppig

Fruitig

Moutig Nasmaak

Blond                 Goud              Amber            Koper                    Bruin            Donker Bruin              Zwart
Kleur

Duur nasmaak 
• Niet aanwezig 
• Vluchtig
• Matig
• Lange nasmaak

Aroma’s
• Zuur
• Bitter
• Zoet
• Gist
• Hoppig
• Fruitig
• Honing

• Koffie
• Chocolade
• Kruidnagel
• Geroosterd
• Noten
• Citroen
• Banaan

• Kruidig
• Den
• Moutig
• Tarwe
• Peper
• Pompelmoes
• Houtig
• …

Schuimstructuur
• Ongelijkmatig
• Gelijkmatig
• Grote bellen 
• Kleine bellen
• Dik
• Romig

Helderheid 
• Helder
• Wazig
• Mistig 
• Troebel
• Vlokken

Stabiliteit schuim
• Snel weg
• Matig
• Niet snel weg 
• Stabiel
• Wandklevend
• Niet wandklevend

Hoeveelheid schuim
• Geen
• Weinig
• Matig
• Veel
• Overvloedig

Sterkte 
(alcoholsmaak)
• Licht 
• Matig
• Sterk

Mondgevoel
Koolzuurgas
• Plat
• Normaal
• Sprankelend
• Prikkelend

Droog 
• Niet droog
• Bitterdroog
• Alcoholdroog

Zwaarte 
(smaak)
• Licht
• Matig
• Zwaar

Stijl: Saison Alcoholpercentage: 6.8 %



BTCL AGENDA

Proefnamiddag/Proefavonden, mits de omstandigheden het toelaten:

• 24 september

• 22 oktober

• 17 december

Onze agenda is altijd terug te vinden op:

www.schalbroek.be/beer-tasting-club-lummen

Je kan ons volgen op:

https://www.facebook.com/beertastingclublummen

http://www.schalbroek.be/beer-tasting-club-lummen
https://www.facebook.com/beertastingclublummen


24 SEPTEMBER: WIELERBIEREN

24 september: proefnamiddag/proefavond

25 september: 65 km Nieuwelingenkoers om 15u30 



DANK U VOOR UW 

AANDACHT !!!

Saison te koop (beperkte voorraad)
2,5 €/stuk





BRONNEN

https://nl.wikipedia.org/wiki/Saison

https://web.archive.org/web/20140306190733/http://www.ober.be/archief/
a_saison.htm

https://www.brasseriedelasenne.be/

https://www.belgiansmaak.com/ep008-yvan-de-baets-de-la-senne/

https://tgijzelaarke.be

https://erfgoedviersprong.be/wat/de-gijzelse-microbrouwerij/

https://www.brasserie-dupont.com/nl

https://www.tarrondissement.be/

https://circusbrouwerij.be

https://www.brouwerijmagnus.be/

…

https://nl.wikipedia.org/wiki/Saison
https://web.archive.org/web/20140306190733/http:/www.ober.be/archief/a_saison.htm
https://www.brasseriedelasenne.be/
https://www.belgiansmaak.com/ep008-yvan-de-baets-de-la-senne/
https://tgijzelaarke.be/
https://erfgoedviersprong.be/wat/de-gijzelse-microbrouwerij/
https://www.brasserie-dupont.com/nl
https://www.tarrondissement.be/
https://circusbrouwerij.be/
https://www.brouwerijmagnus.be/

